Entwicklung  Development

An meld efo rmu Ia r Lebensmittelanalytik ~ Food Analytics

Vertrieb  Distribution

6' MUIti-PT JUIi 2026 Beratung  Consulting

Qualitatssicherung  Quality Assurance

Bitte senden sie das komplett ausgefiillte Anmeldeformular bis spatestens 05. Juni 2026 an:

E-Mail: multipt@qse-gmbh.com
(Anmeldungen nach diesem Termin kdnnen leider nicht mehr beriicksichtigt werden.)

Firma:

Ansprechpartner:

E-Mail:

Telefon:

Lieferadresse:

Rechnungsadresse

(nur falls von Lieferadresse
abweichend):

Rechnungs-E-Mail:

Umsatzsteuernummer:

Ich bin damit einverstanden, dass meine Firma in einer Teilnehmerliste im Bericht der Eignungspriifung verodffentlicht wird:

Ja E Nein
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Firmensitz/company office:

n@ (( pAKKS
\_/ Deutsche

Akreditierungsstele
D-EP-20961-01-00



Entwicklung
Lebensmittelanalytik
Vertrieb

Beratung
Qualitatssicherung

Development
Food Analytics
Distribution
Consulting
Quality Assurance

Wir nehmen mit den unten angegebenen Probenmaterialien und zugehérigen Parametern verbindlich teil:

. Mégliche
Proben- | o obenmaterial | ProPen- | Teilnahme- Untersuchungs- Anzahl | Methode
set anzahl gebiihr
parameter
Fett
14 Molke (Kuh), 4 40€ +22€ | Protein
gefroren pro Parameter | Trockenmasse
Laktose-Monohydrat
Fett
Protein
5.8 4 40€+22€ Trockenmasse
pro Parameter | Laktose-Monohydrat
Gefrierpunkt
Somatische Zellzahl
Pasteurisierte, Fett
teilweise :
Protein
9-10 homogenisierte 2 riOPi:a2rr21e€ter
Milch (Kuh), p Trockenmasse
gefroren Gefrierpunkt
Fett
Protein
11-12 5 20€+22¢€
pro Parameter | Trockenmasse
Gefrierpunkt
Fett
13-16 4 40€+22€ Protein
pro Parameter | Trockenmasse
Gefrierpunkt
Fett
Schafrohmilch, 40€+22€ Protein
17-19 3
gefroren pro Parameter | Trockenmasse
Laktose-Monohydrat
Fett
Protein
20-22 Ziegenrohmilch, 3 40 € + 22 € | Trockenmasse
gefroren pro Parameter | Laktose-Monohydrat
Gefrierpunkt
Somatische Zellzahl
Fett
23-25 | H-Milch 3 30€+22€ Fpoiein
pro Parameter
Trockenmasse
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erne. V.



Entwicklung  Development
Lebensmittelanalytik ~ Food Analytics
Vertrieb  Distribution
Beratung  Consulting
Qualitatssicherung  Quality Assurance

Ausfiillhinweise zum Anmeldeformular:

Sie kénnen diese Datei gerne elektronisch ausflllen. Alternativ kénnen Sie auch die Anmeldung ausdrucken, ausfillen und
eingescannt an uns zurtckschicken.

Bitte tragen Sie im Feld ,Anzahl” Ihre gewlinschte Menge des jeweiligen Parameters ein, mit dem Sie teilnehmen mdéchten.
Tragen Sie eine ,1“ firr ein Probenset und eine ,,2“ fiir zwei Probensets ein. Die Angabe der ,Methode* in dieser Anmeldung ist
rein informativ und freiwillig.

Fir jedes bestellte Probenset berechnen wir eine Set-Gebuhr plus zuziiglich eine Auswertegebiihr pro Parameter von je 22 €.
Melden Sie mehrere Analysen/ Methoden aus dem gleichen Set zurlick, wird ein Aufpreis von je 20 € berechnet. Bitte
beachten Sie, dass Verpackungs- und Lieferkosten extra berechnet und lhnen zusammen mit der Auftragsbestatigung
mitgeteilt werden.

Rechen und Angabe Beispiele:

o Wenn Sie mit den Parametern Fett, Protein und Laktose-Monohydrat fiir Molke teilnehmen mdchten, tragen Sie bitte in die
Tabelle ,Molke Probenset 1-4“ in den jeweiligen Spalten unter ,Anzahl” eine ,1“ ein. Sie erhalten einmal die Proben 1-4 mit
einem Volumen von jeweils 40 mL und zahlen 106 € (40 € Set-GebuUhr + 3*22 € firr die Parameter).

e Reicht Ihnen das Volumen von 40 mL pro Probe fiir Ihre Analysen nicht aus, z.B. da Sie mit mehreren Geraten an unserer
Eignungspriifung teilnehmen mdéchten, tragen Sie eine ,,2° ein. In diesem Fall erhalten Sie 2 Probensets bestehend aus den
Proben 1-4 und zahlen 212 € (2x40€ Set-Gebuhr + 2x (3*22€)).

Bitte beachten Sie, dass einzelne Parameter bei zu wenigen Ergebnisreihen gegebenenfalls statistisch nicht ausgewertet
werden kdnnen.

Sie haben zudem die Médglichkeit bis zu 4 Wochen nach Verdffentlichung des Endberichts Probenmaterial aus der
Eignungsprifung bei uns zu bestellen. Die Kosten fir ein nachbestelltes Set entsprechen der Set-Geblihr.

Sie kénnen fir einzelne Parameter zusétzliche Zertifikate zum Preis von je 20 € anfordern.
Bitte nennen Sie uns hierzu, welche Zertifikate Sie wiinschen:

1. Zertifikat flir Parameter:

2. Zertifikat fir Parameter:

3. Zertifikat fir Parameter:

Hiermit melden wir uns verbindlich mit den ausgewéhlten Parametern fiir den 6. Multi-PT Juli 2026 an.

Sollten Sie innerhalb der nachsten 14 Tage nach Anmeldeschluss (05.06.2026) keine Auftragsbestatigung erhalten, setzen Sie
sich bitte umgehend mit uns in Verbindung.

Datum verantwortlicher Mitarbeiter Firma
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